Namaskaar

Indische Spezialitaten
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Restaurant Namaskaar

Familie Bakshi

Kreuzstrasse 1, 76530 Baden-Baden
Telefon 07221/246 81



Vorspeisen

&

15,00

Variation
Malai Murgh 728 Samosa At 2
Seekh Kebab ", Aloo Jheenga <"/

Malai Murgh - 28
Mariniertes Hahnchenbrustfilet,
im Tandoor-Ofen gegrillt

9,00

Aloo Jheenga ¢/
Garnelen im knusprigen
Kartoffelmantel

11,50

Seekh Kabab "
Pikant gewiirztes Lammhack,
im Tandoor-Ofen gegrillt

10,00

Samosa )2 optional: vegan 8,00
Teigtaschen mit Kartoffeln und Erbsen,

Tamarinden- und Minzsolse

Sabzi Pakora Y 2
In Kichererbsenmehl
paniertes Mischgemilise,
Tamarinden- und Minzsole

optional: vegan 8,00

Suppen

Mulligatawny A H 1Y
Gefliigelsuppe mit Sherry

7,50

Dal Shorba ~#"Y  optional: vegan 6,50
Indische Kichererbsensuppe

mit Kurkuma und Kreuzkiimmel

Hauptspeisen Vegetarisch

Serviert mit Basmatireis (aulSer Biryani)

Malai Kofta * )™M *
Kartoffelquarkbéllchen in
Cashew-TomatensofSe gegart

17,50
y 4

Tarka Dal * optional: vegan 17,00
Kichererbsen mit Kurkuma und Tomaten

in aromatischer Sol3e. A
Food for Future _
Baume fiir Elefanten in Thailand. =
Bei jeder Bestellung von Tarka Dal
geht 1 Euro an CLICK A TREE
Saag Paneer - "V 16,50
Hausgemachter Kase

in wirzigem Spinatplree

Baingan Sabzi’ optional: vegan 17,50
Aubergine mit Zwiebeln und
griiner Paprika

Jal Frazie "V 16,50
Mischgemdtise in sahniger Sof8e
Gobi Aloo ' "V 17,50

Blumenkohl mit Kartoffeln,
Ingwer, Zwiebeln und Tomaten

Biryani ' "V optional: vegan 17,00
gebratener Gewdirzreis mit Gemuise

von 12 bis 13.30 Uhr Y-

Die Hauptspeisen (aulSer Fisch)
als Tellergericht mit Basmatireis
und einem kleinen Salat.

Vegetarisch Euro 13,00
mit Huhn  Euro 15,00

Euro 17,00

mit Lamm



Hauptspeisen mit Huhn

Serviert mit Basmatireis

Hauptspeisen mit Fisch

Serviert mit Basmatireis

Tandoori Murgh M P2
Marinierte Hihnchenschenkel im
Tandoor-Ofen gegart, serviert mit Dal

23,50

Murgh Biryani )t M P2
Reiskasserolle mit Hihnchenfleisch,
Rosinen, Mandeln und Raita

23,00

Murgh Jal Frazie "V
Hahnchen-Curry mit Mischgemiise

21,50

Kali Mirch Murgh /)72 21,50
Cremiges Hahnchen-Curry

mit schwarzem Pfeffer

Saag Murgh /- YV
Geschmortes Hahnchenfleisch
in Spinatpuree

21,50

Tikka Masala /28
Mariniertes Hiahnchenbrustfilet in
Tomaten-Koriander-SolRe

22,00

Hauptspeisen mit Lamm

Serviert mit Basmatireis

Gosht Biryani 't M2
Reiskasserolle mit Lamm,
Rosinen, Mandeln und Raita

25,00

Lamm Vindaloo ) -2
Lammcurry mit Knoblauch,
Ingwer und Tamarinde

24,00

Gosht Do Piaza " ?
Lamm mit Ingwer,
Chili und Zwiebeln

24,00

Saag Gosht Y
Lamm in wirzigem Spinatplree

24,00

Rogan Josh "
Lamm in Joghurt-Kardamomsofse

23,50

Bada Jheenga ') - " ® 25,00
Garnelen in Ananas-Currysofse

Macchi Tikka Masala ") > 8 24,00
Fischfilet (Rotbarsch)

in Tomaten-KoriandersofRRe

Bhuna Jheenga ¢/ 8 25,00

Garnelen mit Tomaten, Zwiebeln
und Ingwer

Namaskaar Platten

ab 2 Personen

Namaskaar
Chicken Curry /&2 8
Rogan Josh ''t, Macchi Tikka ")t 28

Jal Frazie " Y, Basmati-Reis, Nan * ™!

pro Person 28,00

Thali (vegetarisch) pro Person 25,00
Jal Frazie "% PV Malai Kofta "2

Tarka Dal »*'?, Baingan Sabzi’
Basmati-Reis, Nan A~ Mt

Namaskaar Men

ab 2 Personen

Gemischter Salat ) H*
mit Joghurt Dressing
optional vegan: mit Vinaigrette

Vorspeisenvariation

Tikka Masala - %8 Lamm Vindaloo )\ 2
Basmati-Reis, Nan A "'t

Aam Bahar L HJKS1,23, 18, **
Mangoeis mit Safransol’e
pro Person 33,00



Beilagen und Salat Dessert
Roti # optional: vegan 4,50 Kulfi & * 7,00
Fladenbrot ohne Hefe Hausgemachtes indisches Milcheis
aus Weizenvollkornmehl

Kheer - ™5 7,00
Paratha ** 6,00 Reispudding mit Mandeln
ungesduertes Fladenbrot und Pistazien
aus hellem Weizenmehl mit Butter

Aam Bahar - ") K S 1,2,3,18 7,00
Nan A "t 4,50 Mangoeis mit SafransofRe
Fladenbrot aus hellem Weizenmehl

Gajar Ka Halva »*- /5 1.2,16.18 9,50

Pilaw /Y optional: vegan 10,50
Gebratener Basmati-Reis mit Gemuse

Gemischter Salat’ ™'t 7,50
mit Joghurt Dressing

optional vegan: mit Vinaigrette

Kheera Raita * 4,50
Joghurt mit Gurken und Krdutern

optional vegan: mit Sojajoghurt * 6,00
Tamatar Raita " 5,00
Joghurt mit Tomaten,

Zwiebeln und Krdutern

optional vegan: mit Sojajoghurt ¢ 6,00

Sussspeise aus Karotten
und Cashewniissen mit Pistazieneis

Alle Preise verstehen sich in Euro,
inklusive Mehrwertsteuer

Stand: Februar 2023

Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen
neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer
Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der
Kiche verwendet werden.

Allergene Zusatzstoffe

A= Weizen O= Walnisse 1 = mit Konservierungsstoff

B= Roggen P = Cashewniisse (Kaschuntisse) 2 = mit Farbstoff

C= Gerste Q = Pecanlisse 3 = mit Antioxidationsmittel

D = Hafer R= Paranisse 4 = mit Stissungsmittel Saccharin
E= Dinkel S= Pistazien 5 = mit Stssungsmittel Cyclamat
F= Khorasan-Weizen (Kamut) T= Macadamia- und Queens- 6 = mit Stissungsmittel Aspartam,

G = Krebtiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse

H = Eier u. Eierzeugnisse

= Fisch und Fischerzeugnisse

J= Erdnisse und Erdnuss-
erzeugnisse

K= Sojabohnen und Soja
bohnenerzeugnisse

L= Milchund  Milch-
erzeugnisse
M= Mandeln

N = Haselnlsse

landnisse

U = Sellerie und Sellerie-
erzeugnisse

V= Senf und Senferzeugnisse

W = Sesamsamen und Sesam-
erzeugnisse

X= Schwefeldioxid
und Sulfite

Y = Lupinen und Lupinen-
erzeugnisse

Z= Weichtiere und Weichtier-
erzeugnisse

"~ das Fis kann Niisse enthalten

_ e e e e e

enthdlt eine Phenylalaninquelle

gentechnisch verandert

Emulgatoren

enthdlt Taurin

Tartrazin. Kann Aktivitdt und Aufmerk-
samkeit bei Kindern beeintrachtigen.

7 = mit Stssungsmittel Acesulfam
8 = mit Phosphat

9 = geschwefelt

0 = chininhaltig

1 = coffeinhaltig

2 = mit Geschmacksverstarker
3 = geschwarzt

4 = gewachst

5=

6 =

7 =

8=





