
S P E I S E N  Z U M  M I T N E H M E N

Geschmorte Lammschulter
mit Kartoffelgratin, Karottencreme
und eine feine Lammjus

GENUSS BOXEN

17€Box

Hirschrückenmedaillons
mit hausgemachten Spätzle,
buntem Gemüse und
Wacholderrahmsauce

23€Box

GANZE KALBSHAXE

Hotel Adler Bärental
Feldbergstraße 4, 79868 Feldberg

Tel.: 07655 933 933 | info@adler-feldberg.de

für 3 Personen
mit hausgemachten Serviettenknödel,
glasierten Karotten, Salat und feine
Biersauce

79€24h Vorbestellzeit

Adlers Käsespätzle Klassik
hausgemachte Dinkelspätzle
mit geschmelzten Zwiebeln,
ordentlich Appenzeller & Emmentaler
und gemischtem Salat

15,5€
pro Person

Box 
(ab 2 Personen)

Komplette Gerichte fertig zubereitet,
portioniert und vakuumiert. Einfach zu

Hause fertig kochen und genießen.

ADLERS
KÄSESPÄTZLE

ab 2 Personen
hausgemachte Dinkelspätzle
mit geschmelzten Zwiebeln,
ordentlich Appenzeller & Emmentaler
und gemischtem Salat

18,5€
pro Person

1h Vorbestellzeit



S P E I S E N  Z U M  M I T N E H M E N

WILD
Wildburger
mit kaltgerührten Preiselbeeren, 
Brie, gebratenem Apfel, Zwiebeln

10,5€

DESSERT
Rhabarber Tiramisu 7,5€

Wiener Kalbsschnitzel
mit Knusperpanade, 
Pommes frites und Salat

19,8€

Dry Aged Rumpsteak
mit bunter Pfefferbutter, Pommes frites
und buntem Gemüse

27,8€

Hotel Adler Bärental
Feldbergstraße 4, 79868 Feldberg

Tel.: 07655 933 933 | info@adler-feldberg.de

FLEISCH
Kartoffel-Frischkäse Ravioli
mit Kohlrabi und grünem Spargel
à la crème

22€

VEGETARISCH

VORWEG
Adler Salat 6,8€

Salat Coppa
mit schwarzwälder Salzhöhlencoppa
und Kürbischutney

9,8€

mit Croutons, gerösteten Kernen
und Kräutervinaigrette

Geschmorte Lammschulter
mit Kartoffelgratin, Karottencreme
und eine feine Lammjus

19,8€

Hirschrückenmedaillons
mit hausgemachten Spätzle,
buntem Gemüse und
Wacholderrahmsauce

27€

Adlers Käsespätzle Klassik
ab 2 Personen

hausgemachte Dinkelspätzle
mit geschmelzten Zwiebeln,
ordentlich Appenzeller & Emmentaler
und gemischtem Salat

18,5€
pro Person

Schokoladenmoussetörtchen
mit Mangoragout

8,5€

FISCH
Geräuchertes Saiblingsfilet
mit Kohlrabi und grüner Spargel
à la crème, Chili-Kartoffelstampf

22€


