KULINARISCHE
EVENT KALENDER

januar und februar

maéirz und april

BARLAUCH OSTERN IM

Ein feiner Knoblauchgeschmack kombiniert mit der Frische GASTHOF LOWEN
des Waldes - Bérlauch gehort zu den schonsten Leckerei-  Bei frithlingshafter Deko-
en, die die Natur im Friihling zu bieten hat. Deshalb istdas  ration begriif3en wir Sie
schmackhafte Kraut bei uns auf der Speisekarte zu finden.  an beiden Feiertagen mit
einer abwechslungsreichen
GOURMET-ABEND Kiiche, natiirlich auch mit

mit Bio-Spitzenkoch Simon Tress vom Biohotel-Restaurant unseren Lammspezialitdten |
Rose in Ehestetten und einer Bio-Weinbegleitung von Riegel aus der Region.
Weinimport Orsingen. Am Samstag, 09.03. ab 18.00 Uhr

FISCHWOCHE

Nach dem Motto , Fischgenuss erleben“ starten wir am
22.03. - 30.03. in unsere Fischwoche. Bei uns kommt
regionaler und Meeresfisch bester Qualitit auf den Teller.

mai und juni




juli und august

PFIFFERLINGE

Genuss aus lichten Wildern! Wir verwohnen Sie mit
Gaumenfreuden rund um den Pfifferling

WURSTSALATBUFFET

15 verschiedene Wurstsalate mit Brot oder Bratkartoffeln,
das istlecker und gut fiir die Seele! Am Sonntag, 07.07. und
Sonntag, 14.07. begriifden wir Sie jeweils ab 17.00 Uhr.

GRILL AND CHILL

istauch dieses Jahr wieder das Motto in unserem gemiit-
lichen Biergarten. Am Samstag, 20.07. sowie am Samstag,
27.07. erwartet Sie wieder ein leckeres Grillbiiffet.

Seien Sie dabei, wenn unser Kiichenteam regionale Fleisch-
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september und oktober

spezialititen, Fisch und vegetarische Gerichte live vor
Thnen grillt. Genief3en Sie auf3erdem unser leckeres
Vorspeisenbiiffet mit verschiedenen Antipasti und Salaten.

URLAUBSZEIT

Wir géonnen uns eine kleine Ruhepause vor der Herbst-/
Wintersaison. Vom Montag, 05.08. bis Sonntag, 18.08.
bleibt unser Restaurant geschlossen.

BADISCH-MEDITERRANE KUCHE

Das ist das Motto unserer Kiiche im August:
Bodenstindiges und Feines aus unserer Heimatkiiche,
wie auch Abwechslungsreiches aus der mediterranen
Kiiche.

WILDER LOWEN

KNODELWOCHE

SPEZIALITATEN VON APFEL & KURBIS

Im September sind saftige, frisch geerntete Apfel und verschiedene Kiirbise die Haupt-
darsteller in unseren Gerichten.

TRADITIONELLE SCHLACHTPLATTE

Im Lowen kommt Kesselfleisch, Bratwurst, Blut- & Leberwurst, Schiufele, Sauerkraut
und Kartoffelpiiree auf den Tisch: am Samstag 05.10. und Sonntag, 06.10. ab 11.30 Uhr

Ab Mitte Oktober servieren wir Thnen wieder Kostlichkeiten aus verschiedenen Wild-
spezialititen - vom Reh, Hirsch oder Wildschwein aus heimischen Wildern.

Frisch zubereitete Knddel, von der Suppe bis zum Nachtisch.

november und dezember

| Grethof | 2 siwlen 5

FAMILIE UHRENBACHER

Konradstrafse 43
D-78333 Stockach-Raithaslach
Telefon +49 (0)7771-2134

info@loewen-raithslach.de
www.loewen-raithaslach.de

UNSERE OFFNUNGSZEITEN

Montag und Dienstag Ruhetag
Mittwoch bis Freitag ab 17.00 Uhr geoffnet
Samstag und Sonntag ab 11.00 Uhr und

ab 17.00 Uhr geoffnet



