RINGHOTEL RESTAURANT BAR

Sum Ooldenen Ochsen

Essen. Trinken. Wohnen. Seit 1931 & die Geschichte geht weiter,

Wir freuen uns Sie tdglich von Montag — Samstag wieder mit unserem Angebot zu verwohnen.

™

Guten Appetit! Wiinscht lhnen Philipp P. Gassner & Team 02’

APERITIF

OFFENE WEINE

VORSPEISEN

VEGAN:

HAUPTSPEISEN

VEGETARISCH:

VESPER & SALATE

VEGAN:

DESSERT

CUPLI Prosecco Brut 5,60
Nino Franco Rustico

LIMONCELLO, Tonic 7,80

BELLINI “Cipriani” 8,60
Weisser Pfirsich, Prosecco

SAN BITTER, Soda 3,80

AMERICANO 7,80
Campari, Vermouth, Soda

FEVER TREE Tonic 4,00

PFALZER RIESLING 8,20
Weinmanufaktur Weinbiet
Qualitatswein, trocken
0,251

PARRINA BIANCO 9,80
Tenuta La Parrina D.O.C.
0,25 |

MULLER-THURGAU 8,60
Markgraf von Baden
Qualitatswein, trocken
0,25 |

WEISSBURGUNDER 8,60
Weingut Kopp Sinsheim
0,25 |

“CHASSLIE” Gutedel 8,90
Weingut Julius Zotz
0,251

BIRNAUER ROSE 9,80
Markgraf von Baden
0,251

REICHENAUER SALATTELLER, Blattsalat, Rohkost
Feigen-Senfdressing oder Balsamico-Vinaigrette

SCHWABISCHE MAULTASCHE in der Kraftbriihe
REICHENAUER SALAT, Gebratene Pilze, Kirbisscheiben

TERRINE VOM SCHWABISCH-HALLISCHEN LANDSCHEIN
Grlner Pfeffer, Dérrplaumen, Sauce Cumberland, Pfllicksalat

PARMESAN VON ,,FORMAGGI POLI PIETRO, CREMA”, OLIVEN

OXEN-ANTI-PASTO-TELLER, luftgetrockneter Schinken,
Salami, Mortadella, Oliven, Weinzwiebeln, Artischocken

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWABISCH-HALLISCHEN
Landschwein, Kapern, Kartoffel-Ruccolasalat

BARILLA PASTA “SPAGHETTI”, SPARGEL GRUN & WEISS,
Frihlingsmorcheln, Rahmspuma, Hobelkase

BRETONISCHER FISCHER-EINTOPF, Fischfilets vom Tagesfang
Scampi, Jacobsmuschel, Gemuse, Aioli Sauce

GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST, Morcheljus,
Reichenauer Marktgemuse, Rosmarinkartoffeln

ZWIEBELROSTBRATEN vom Rinderrticken,
Horizwiebeln, MarktgemUse, geschabte Spatzle

GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK
Martkgemduse, bunter Reis

OMA OLIVIAS BALLERON-SALAT ,, Schweizer Wurstsalat”,
Lyoner und Emmentaler Kase, Brotkorb, Rollenbutter

KASEPLATTE, Weintrauben, Feigensenf, WalnuBkerne
KLING’S FEINSCHMECKER MAULTASCHEN, Speckschmalze, Kartoffelsalat

BIO._GEI\/IUSE—FLAI\/II\/IKUCHEN, Tomate, Zucchini, Zwiebel
ELSASSER FLAMMKUCHEN, Speck, Zwiebel, Sauerrahm

KASEDESSERT, Weintrauben, Feigensenf, WalnuBkerne
GEEISTES TIRAMISU, Brombeereis, Rahm, Gottlieber Hlppe
APFELFLAMMKUCHEN, Rosinen, Vanilleeis

AFFOGATO AL CAFFE”, Vanilleeis, Espresso, Schlagrahm

CRODINO “Julep” 5,80

Alkoholfrei; Minze, Limette

HUGO/Aperol SPRITZ 5,80

PIEMONTE BARBERA 7,80
Cantina Terre del Barolo
Rosso D.O.C. ,25 |

PARRINA ROSSO 12,80
Sangiovese Biologico
0,25 | Tenuta La Parrina
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ESPRESSO & CAFE

ESPRESSO VERGNANO ESPRESSO VERGNANO CAPPUCINO VERGNANO
2,80 “Doppio” 4,80 4,20

TASSE MADER CAFE TASSE MADER CAFE
2,80 “Maxi” 4,80

IRISH COFFEE
Der Klassiker 7,80

CAPPUCINO VERGNANO
“Doppio” 5,80

DOM BENEDICTINE
Kaffee, Likor, Rahm 7,80



