STRAURBENFARM
HAUTNAH ERLEBEN
Hofladen & Fiihrungen
Lernort Bauernhof
Saisonale Events
BBQ-Abende

(Kinder-) Geburtstage

Veranstaltungen
fir Firmen und
private Gruppen

GENUSSVOLLES UND
GESCHENKIDEEN
AUS DEM HOFLADEN
StrauRenfleisch
Raucherwaren vom Strauf
Wurstwaren vom Strauf
Eier vom Strauf

Nudeln aus Strauf3enei
Eierlikor aus StrauBenei
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mengenunabhangig
zollfrei in die Schweiz
eingefiihrt werden.

Kuscheltiere

Leer-Eier
Schlupfschalen
Staubwedel & Federn
Lederwaren

Schmuck
StrauBenei-Lampen

Kosmetik aus
StraulRenfett

TICKETS KAUFEN
BEI EVENTBRITE

FUR AKTUELLE NEWS, PREISE UND TERMINE
FOLGEN UND NICHTS MEHR VERPASSEN:
) @straussenfarm.bodensee

Straussenfarm

Hegau-Bodensee

STRAUSSENFARM HEGAU-BODENSEE
Ingrid und Georg Frick - Airach 3 - 78333 Stockach
Telefon: 07771 9187044 - Mobil: 01577 6050387
info@straussenfarm-hegau-bodensee.de

OFFNUNGSZEITEN
HOFLADEN:
donnerstags - 15—-18 Uhr
samstags - 10—13 Uhr
sowie nach Fiihrungen
oder nach Vereinbarung

OFFENE
FUHRUNGEN:
von Marz bis o1.11.
Termine & Tickets
auf unserer Website
und in Facebook.
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TICKETS KAUFEN
BEI EVENTBRITE

| entdocken

EVENTS. FUHRUNGEN. HOFLADEN.

www.straussenfarm-hegau-bodensee.de

FOLGEN SIE UNS AUF FACEBOOK:
€3} @straussenfarm.bodensee

Straussenfarm

#Hegau-Bodensee

GenieBep,

€Erlelen.

EVENTS. FUHRUNGEN. HOFLADEN.

www.straussenfarm-hegau-bodensee.de
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Kinderwagen
geeignet

UNSERE FARM

Im Einklang mit der Natur und artgerecht
gehalten, wachsen unsere Strauf3e hier im
Hegau nahe des Bodensees auf. Gerne zeigen
wir Ihnen wahrend einer Fiihrung unsere Farm
und erzahlen lhnen alles liber Aufzucht, Pflege
und den Umgang mit den beeindruckenden
Vogeln. Vom Kiiken im Kiikenhaus bis hin zu
den ausgewachsenen StrauBen in den Freige-
hegen mit Stall, sehen und erleben Sie die Tiere
in lhrer Umgebung und aus nachster Nahe.
Nach der Fiihrung konnen Sie gerne im haus-
eigenen Hofladen nach Herzenslust stobern
und einkaufen. Wir freuen uns auf Sie!

INFORMATIONEN RUNDWEG
ZUM STRAURENFLEISCH 1 Start & Ziel
StrauRenfleisch ist auBerordentlich zart bei einem A el
h h I Es hat ei . Kiiken alter als 4 Wochen

sehr guten Geschmack. Es hat einen geringen Fett- 3 Sikahirsche

und Cholesteringehalt, viel EiweiR, wenig Kalorien 4 Jungtiere VogelstrauRe

und ist somit ideal fiir eine gesunde Erndhrung. Hinweis: Sackgasse
Wourstspezialitadten sowie viele andere Produkte 5 Ausgewachsene VogelstrauRe

rund um den StrauR erweitern unser Angebot. 6 Kukenhaus:

Kuken juinger als 4 Wochen
(April =Juli)

Sehr beliebt sind auch By . den Sie sich fiir
unsere Strauf3eneier. Egal unseren Newsletter
ob als Speise-Ei oder leer an und erhalten Sie
" ) ) regelmaRig Informa-
fur kreative Ideen ist es tionen iiber unser

ein besonderes Geschenk aktuelles Sortiment.
.. o Frische ist garantiert!
fiir viele Anlasse.




