


Geschäftsleitung 
Gastronomie 
Rigi Bahnen AG

Ich geniesse den 
familiären Umgang hier 
auf der Königin der Berge. 
Die frische und saisonale 
Küche liegt mir als Koch 
und Wirt besonders am 
Herzen.

Gastgeber und Wirt

Ich liebe meinen Beruf als Gastgeber und setze mich 
jeden Tag dafür ein, dass sich alle bei uns 
wohlfühlen. Meine Leidenschaft für gutes Essen und 
Wein täglich mit unseren Gästen teilen zu dürfen, 
macht mich stolz.



Alles über uns auf einen Blick.

Geniessen Sie bei uns im Restaurant Lok 7 
den unvergesslichen Ausblick auf die schöne 
Bergkulisse und auf den majestätischen 
Vierwaldstättersee!

Wir bieten Ihnen eine einzigartige Atmosphäre mit 
Bergbahn-Gefühl.

Restaurant: max. 62 Personen

Stübli: max. 48 Personen

Stübli & Restaurant: max. 110 Personen

Panoramaterrasse: max. 120 Personen

Kinderspielraum, damit sich auch unsere kleinen 
Gäste wohl fühlen

Auf den folgenden Seiten finden Sie Anregungen 
und Inspirationen für Ihren unvergesslichen 
Bankett-Anlass. Gerne beraten und unterstützen wir 
Sie bei der Planung und Durchführung. 
Bitte beachten Sie, dass pro Gruppe nur ein Menü 
ausgewählt werden kann (selbstverständlich mit 
Ausnahme(n) für Vegetarier/Veganer/Allergiker 
etc.). Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

.



Saisonale Tagessuppe 

***
Ghackets mit Hörnli und Apfelmus
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

Pinot noir classic, 5dl 32.50
(Nadine Saxer, Neftenbach ZH)

A, C, L, O



Saisonale Tagessuppe 

***
Bratwurst mit Senf und Kartoffelsalat garniert
***
Limettenmousse

Weinempfehlung

Pinot noir classic, 5dl 32.50
(Nadine Saxer, Neftenbach ZH)

A, G, F, L, M, O



Saisonale Tagessuppe 

***
Schweinssteak mit Kräuterbutter, garniertem 
Salat mit Balsamico-Dressing
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

Pinot noir classic, 5dl 32.50
(Nadine Saxer, Neftenbach ZH)

G, L, M



Saisonale Tagessuppe 

***
Älpler Magronen mit Knusperspeck und 
Apfelmus
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

Numinos Premium rouge, 7,5dl 68.00
(Pinot noir, AOC Zürichsee, SZ)

A, C, G, L



Saisonale Tagessuppe 

***
Rindshackbraten mit Rahmsauce, Kartoffelstock 
und Gemüse
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

L’Elu cuvée rouge, 7.5dl 66.00
(Cornalin, Humagne rouge, Diolinoir, Syrah, VS)

A, C, G, L, M, O



Saisonale Tagessuppe 

***
Asiatisches Poulet-Curry mit Jasminreis
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

Sauvignon blanc, 7,5dl 63.00
(Nadine Saxer, Neftenbach ZH)

F



Saisonale Tagessuppe 

***
Pouletstroganoff mit hausgemachten Spätzli
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

Domaine de l’Aigle bio, 7,5dl 68.00
(Chardonnay, Languedoc-Roussillon, FRA)

A, C, M, O, M



Saisonale Tagessuppe 

***
Schweinsgeschnetzeltes mit Nudeln und 
Gemüse
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

Pinot noir classic, 5dl 32.50
(Nadine Saxer, Neftenbach ZH)

A, C, G, L, O



Saisonale Tagessuppe 

***
Schweins Cordon bleu gefüllt mit Käse, Zwiebeln 
und Speck
serviert mit Pommes Frites
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

Maienfelder Barrique, 7,5dl 65.00
(Pinot noir, P. Zündel, GR)

A, C, G, L 



Saisonale Tagessuppe 

***
Fondue moitié-moitié, serviert mit Ruchbrot, 
Kartoffeln und Essiggemüse
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

Chasselas Vieille Vigne, 7,5dl 59.00
(Domaine Chervet, vins du Vully, VD)

A, C, G, L, O



Saisonale Tagessuppe 

***
Kalbs Cordon bleu gefüllt mit Schinken und Rigi-
Alpkäse
serviert mit Pommes Frites
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

Roncaia Riserva, 7,5dl 65.00
(Merlot, Vinattieri, TI)

A, C, G, L



Saisonale Tagessuppe 

***
Rindsfilet Stroganoff mit Spätzli
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

Speri Valpolicella, 7,5dl 56.00
(Rondinella, Molinara, Corvina, ITA)

A, C, G, O, L



Saisonale Tagessuppe 

***
Lammvoressen mit Pilzen und Polenta
***
Kleines Tagesdessert

Weinempfehlung

Speri Valpolicella

A, F, G, L, O



Saisonale Tagessuppe 

***
Kalbskotelette mit Salbeibutter, Safranrisotto
und grilliertem Gemüse
***
Panna Cotta mit Beerenkompott

Weinempfehlung

Ligornetto, 7,5dl 59.00
(Merlot, Vinattieri, TI)

G, L, O



Alle wichtigen Informationen über das Essen.

BUCHSTABE INHALT

A Gluten

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnüsse

F Soja

G Milch

H Schalenfrüchte

L Sellerie

M Senf

N Sesam

O Schwefeldioxide & 
Sulfite

P Lupinen

R Weichtiere

«Wir verwenden ausser beim Wild 
(Herkunft je nach Verfügbarkeit) 
ausschliesslich Schweizer Fleisch.»



INFOS zum Raum

max. 54 Personen

max. 110 Personen

Apero mit unvergesslicher Abendstimmung



Für kleine Gruppen mit Privatsphäre.

INFOS zum Raum

max. 48 Personen

max. 110 Personen



Gnuss! Regionalität! Originalität! Qualität!


