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ECHT nachhaltig

Leuchtturm

Leitfaden fiir Partner mit besonderen Verdiensten
und Vorbildfunktion am deutschen Bodensee




Dachmarke:

ECHT nachhaltig

Was steckt hinter der Dachmarke?

Mit ECHT nachhaltig mochten wir, die Gemeinden am Deutschen Bodensee, aktiv Verantwortung daflr ibernehmen, dass unsere Region
als einzigartiger Natur- und Lebensraum wertgeschatzt wird und langfristig erhalten bleibt. Nachhaltigkeit soll mit ECHT nachhaltig zum
zentralen Positionierungsthema werden. Durch die gezielte Forderung okologischer, sozialer und ékonomischer Nachhaltigkeit in touristisch
relevanten Kontexten soll die Identitat unserer Region als Lebensraum fir Einheimische und intakte touristische Destination fir Gaste lang-
fristig bewahrt werden.

Gegenstand unseres gemeinsamen Projektes ist die Etablierung einer flir Gaste und Einheimische sichtbaren Dachmarke fiir nachhaltige
Aktivitaten am Deutschen Bodensee, bei der sowohl bereits bestehende Aktivitaten einbezogen, als auch neue initiiert werden sollen.

Unter der Dachmarke ECHT nachhalltig soll das Engagement touristisch relevanter Akteure unterschiedlicher Branchen (Unterkiinfte,
Einzelhandel, Gastronomie etc.) am Deutschen Bodensee im Rahmen von Submarken geférdert und sichtbar gemacht werden. Gemeinsam
mit engagierten Bodensee-Partnern sollen diese Submarken (z.B. , ECHT nachhaltig Erlebnis”) zum Leben erweckt werden.

Dabei sollen sowohl bestehende Zertifizierungen (z.B. fir Unterkiinfte) einbezogen, als auch da wo notwendig neue Prinzipien (z.B. fir
Manufakturen) geschaffen und durch ECHT nachhaltig in einen gemeinsamen Kontext gebracht werden.

ECHT nachhaltig Partner sind berechtigt, die jeweilige Submarke flir ihre Branche on- und offline zu verwenden und damit der Nachhaltig-
keit am Deutschen Bodensee ein qualitatsorientiertes und vertrauenswiirdiges Gesicht zu verleihen. Damit werden touristisch relevante nach-
haltige Aktivitaten koordiniert, initiiert und im Rahmen einer gemeinsamen Vision fiir Einheimische und Gaste sicht- und erlebbar gemacht.




Partner:

ECHT nachhaltig

Wie werde ich Partner?

e der Partner hat seinen Sitz im Gebiet der DBT
e der Partner erflillt mindestens eine dieser 3 Voraussetzungen:

» er verfligt bereits iber eine der ausgewahlten Zertifizierungen oder Mitgliedschaften
(Definition im jeweiligen Leitfaden der Submarke, Giiltigkeit analog Zertifizierung/Mitgliedschaft)

oder

» er verpflichtet sich der submarkenspezifischen ECHT nachhaltig Prinzipien, soweit fir die Submarke
relevant (Transparenz und jahrliche Erneuerung der Selbstverpflichtung)

oder
» er erhalt eine Ernennung durch die DBT, flir besonderes Engagement im Bereich Nachhaltigkeit

Unabhangig hiervon verpflichten sich alle ECHT nachhaltig Partner dem ECHT nachhaltig Manifest.




Submarke:

ECHT nachhaltig Leuchtturm

Die Submarke ECHT nachhaltig Leuchtturm ist eine Auszeichnung fiir Partner (Unternehmen, Vereine,
Organisationen, Initiativen oder Projekte) am Deutschen Bodensee, die sich in besonderer Weise um das Thema
Nachhaltigkeit verdient gemacht haben.

ECHT nachhaltig Leuchttiirme definieren insbesondere 6kologische Nachhaltigkeit als zentralen Anker
ihres Wirkens und dienen als Vorbild und Motivation fir alle, die mit eigenen Initiativen die ganzheitliche
Zukunftsfahigkeit des Deutschen Bodensees aktiv mitgestalten wollen.

Die Ernennung zum ECHT nachhaltig Leuchtturm erfolgt auf Grundlage des Partnerprofils nach Priifung
durch das ECHT nachhaltig Team der DBT. Das Partnerprofil gibt Auskunft tiber die Tatigkeitsschwerpunkte
des Partners sowie seine besonderen Verdienste bzw. seine besondere Vorbildfunktion im Bereich Nachhaltigkeit.

PARTNER IN DER K ATEGORIE

LEUCHTTURM




Rahmenbedingungen:

Fiir die Aufnahme als ECHT nachhaltig Partner entstehen keine laufenden Kosten. Sofern Sie die
Kriterien des Leitfadens erflillen, erhalten Sie ein Partnersiegel zur Erhohung der Sichtbarkeit Ihrer Teilnahme
und der Initiative.

Wir freuen uns im Gegenzug auf eine engagierte, loyale und solidarische Zusammenarbeit mit lhnen fir
die Nachhaltigkeit am Deutschen Bodensee. Zudem sind alle ECHT nachhaltig Partner herzlich dazu
eingeladen, sich an gemeinsamen Projekten zu beteiligen (z.B. Seepuzete).

Wenn Sie ECHT nachhaltig Partner werden wollen, senden Sie bitte diesen Leitfaden mit der

nachfolgenden Prinzipien-Checkliste vollstandig ausgeflillt und unterschrieben zurtick. Nach erfolgreicher

Prifung durch das ECHT nachhaltig-Team der DBT erfolgt die Anerkennung als ECHT nachhaltig Partner.
Der Partnerstatus ist 12 Monate gltig und muss anschlieBend erneuert werden. Die ausgeflllten

Leitfaden der einzelnen Partner werden wahrend dieser Dauer digital sowohl auf deren Website als auch

auf der ECHT nachhaltig Landingpage veroffentlicht, um Resonanz fiir alle Beteiligten zu erméglichen.

ECHT nachhaltig Leuchtturm

PARTNER IN DER K ATEGORIE

LEUCHTTURM




Stammdaten
<2 ECHT nachhaltig Leuchtturm

Name des Betriebs: Schutzgemeinschaft Bodenseefisch e.V.

Ansprechpartner:in (Name, Vorname): Bernd Kaulitzki

Stral3e, Hausnummer: Hege 34

PLZ, Ort: 88142 Wasserburg

Telefon: 08382/888558

E-Mail: info@Bodenseefisch.eu

Website: www.Bodenseefisch.eu

Anzahl Mitarbeiter:innen (Voll-, Teilzeit, geringfiigig Beschaftigte, Auszubildende):

60 Mitglieder

Bitte fiillen Sie die Daten im gesamten Leitfaden digital aus, statt ihn auszudrucken.
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“ Unser #ECHTnachhaltig
Manifest

Gemeinsam werden wir #ECHTnachhaltig

1. Wir verstehen die Vereinbarkeit 6ko- 5. Wir erarbeiten gemeinsam innovative
logischer, 6konomischer und sozialer Ziele  und umweltvertragliche Losungsansatze
als die zentralen Handlungsfelder unseres

unternehmerischen Handelns. 6. Wir respektieren uns gegenseitig
und tauschen uns regelmaBig tber unser
2. Wir starken die Bodenseeregion als Tun aus.

nachhaltige Destination.
7. Wir kommunizieren unser nachhaltiges
3. Wir integrieren nachhaltige lokale und  Tun transparent.
regionale Initiativen.
8. Wir fordern die Bodenseeregion als
4. Wir handeln selbst ressourcenschonend  ganzjahrige Destination.
und setzen uns fiir Klima- und Umwelt-
schutz ein.

Dabei sind wir uns bewusst, dass auch die langste Reise mit einem ersten
Schritt beginnt — aber jeder Schritt zahlt und bringt uns unserem Ziel naher.
Au dr starkschde Rega fangd mit ma Drobbfa a.

Ich bin dabei! 18.4.2022 Kaulitzki

Datum, Unterschrift




Hinweise zur Bearbeitung

ECHT nachhaltig Leuchtturm

Welche Angaben sind erforderlich?

Ausfiihrliche Erlauterung lhres nachhaltigen Konzeptes:
—> Bitte erldutern Sie transparent und nachvollziehbar die aufgefiihrten Punkte im Partnerprofil.

Bitte nutzen Sie die Erlauterungen, um lhr nachhaltiges Engagement deutlich zu machen und zu zeigen,
weshalb Sie Partner werden sollten! Sehen Sie es als Bewerbung an, mit der Sie uns — das Team um
ECHT nachhaltig und den Endkunden von lhnen und Ihren nachhaltigen Bestrebungen iiberzeugen kénnen!

Wie fllle ich den Leitfaden aus?

Bitte flllen Sie den Leitfaden digital aus, statt ihn auszudrucken. In dem PDF-Dokument besteht auch die Méglichkeit,
lhre Unterschrift zu bearbeiten und an den entsprechenden Stellen einzufiigen.
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Partnerprofil

ECHT nachhaltig Leuchtturm

1. Tatigkeitsschwerpunkt des Partners:

Der Verein BODENSEEFISCH E.V. wurde von Gastronomen, Berufsfischern, Vermarktern und Forderern in der
Vier-Landerregion-Bodensee im Oktober 2020 gegrindet, um sich gegenseitig besser zu vernetzten.

Der Zweck des Vereins ist die Forderung:

- der natirlichen Fischarten im See

- des traditionellen Brauchtums der Berufsfischerei

- der Starkung der Destination der Bodenseeregion

- des Markenschutzes (z.B. Kollektivmarke, Geoschutz)

- der Verbraucherberatung und des Verbraucherschutzes

Die mit "Wildfang Bodensee" zertifizierten Fische sind aus dem Bodensee (Obersee, Untersee, Uberlinger See und Seerhein bis
Schaffhausen) stammende Produkte, kommen aus Wildfang und werden mit traditionellen Fangmethoden gewonnen.

Die Marke gewabhrleistet, dass ein Produkt von Berufsfischern, Weiterverarbeitern und Kéchen stammt, die die Herkunfts- und
Qualitatsrichtlinien einhalten. Sie sind lizenzierte Mitglieder im Verein BODENSEEFISCH E.V.

Sy
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Partnerprofil

ECHT nachhaltig Leuchtturm

2. Besondere Verdienste bzw. Vorbildfunktion im Bereich Nachhaltigkeit:

Seit Januar 2022 ist die registrierte Marke "Wildfang Bodensee" eingetragen.

Wer diese Marke verwendet garantiert, dass der angebotene Fisch zu 100 % Wildfang aus dem Bodensee ist. Die Herkunfts- und
Qualitatsrichtlinien werden vom Wildfang Uber die Weiterverarbeitung bis auf den angerichteten Teller erfullt. Die Herkunft ist auf der
Speisekarte ersichtlich und durch die Marke gekennzeichnet.

Erste gemeinsame Aktion waren die internationalen Bodensee-Rotaugenwochen im April 2022, um den Einbul3en in der Berufsfischerei
entgegenzuwirken. Durch veranderte 6kologische Bedingungen im Bodensee ist es in den letzten Jahren zu einem erheblichen
Fangruckgang in der Berufsfischerei gekommen. Dies betrifft insbesondere den Brotfisch (Felchen). Die Nahrstoffarmut kommt jedoch
anderen Fischarten zugute, wie beispielsweise dem Rotauge. Wéahrend der Bodensee-Rotaugenwochen haben wir den Verbrauchern
weniger bekannte Fischarten naher gebracht. Direkt aus den Netzen der Fischer ist der Fang in den Kiichen gelandet und wurde in
verschiedenen Kreationen auf den Teller gebracht.

Sy 6!




Partnerprofil
<2 ECHT nachhaltig Leuchtturm

Ich verpflichte mich zur aktiven Erreichung und Einhaltung der ECHT nachhaltig Leuchtturm
Prinzipien und strebe in Zukunft nach Mdoglichkeit die vollstandige Erflllung der hier definierten
und fur meine Geschaftstatigkeit relevanten und fir mich erfillbaren Ziele an.

Datum, Unterschrift 18.4.2022 Kaulitzki
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Deutsche Bodensee Tourismus GmbH

KarlstraBe 13
88045 Friedrichshafen
Deutschland

Tel.: +49 (0) 7541 37 834 0
info@echt-bodensee.de
www.echt-bodensee.de
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Die mit "Wildfang Bodensee" zertifizierten Fische sind aus dem Bodensee (Obersee, Untersee, Überlinger See und Seerhein bis Schaffhausen) stammende Produkte, kommen aus Wildfang und werden mit traditionellen Fangmethoden gewonnen.
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Erste gemeinsame Aktion waren die internationalen Bodensee-Rotaugenwochen im April 2022, um den Einbußen in der Berufsfischerei entgegenzuwirken. Durch veränderte ökologische Bedingungen im Bodensee ist es in den letzten Jahren zu einem erheblichen Fangrückgang in der Berufsfischerei gekommen. Dies betrifft insbesondere den Brotfisch (Felchen). Die Nährstoffarmut kommt jedoch anderen Fischarten zugute, wie beispielsweise dem Rotauge. Während der Bodensee-Rotaugenwochen haben wir den Verbrauchern weniger bekannte Fischarten näher gebracht. Direkt aus den Netzen der Fischer ist der Fang in den Küchen gelandet und wurde in verschiedenen Kreationen auf den Teller gebracht. 
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