
 
Für kleine Portionen ziehen wir jeweils 2 € bei den Hauptgerichten ab 
 

Speisekarte 
Ehrlich. Regional. Mit Liebe gekocht! 
Bei uns trifft Bodenständigkeit auf feinen Geschmack. Frische Zutaten aus der Region 
handwerklich zubereitet- ob Klassiker mit Pfiff oder saisonale Überraschungen: Wir kochen 
was uns selbst schmeckt. Lasst es euch schmecken. 
Als Willkommensgruß reichen wir zu all unseren Gerichten vorab Butter, Schmalz und 
frisches Brot von der Bäckerei Mayer aus Owingen. 
 

Vorspeisen/Suppen 

• Beilagensalat (hausgemachte Rohkostsalate und Blattsalat)  6,90 € 
• Burrata mit Spargelsalat, grünem Pfeffer und Erdbeerbalsamico              12,90 € 
• Flädlesuppe         6,90 € 
• Bärlauchcremesüppchen mit Knuspergarnele    8,90 € 

Hauptgerichte 

Vom Schwein 

• Paniertes Schnitzel vom Landschwein mit Pommes Frites und Salat 23,90 € 
(auch von der Pute möglich 2 € Aufpreis) 

• Cordon Bleu vom Landschwein mit Pommes Frites und Salat  25,90 € 
• Christoph`s Schlemmertöpfle       25,90 € 

Schweinefilet mit Speck umwickelt, Pilzrahmsoße, Käsespätzle 
und Röstzwiebeln 

Vom Rind und Kalb 

• 250g Rumpsteak mit Bärlauchbutter     29,90 € 
Pommes Frites und kleinem Salat 

• Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit gebackenen Zwiebeln,   28,90 € 
hausgemachten Spätzle und kleinem Salat 

• Gebratenes Kalbshüftsteak mit Bärlauchhollandaise,  
Spargelragout,Pilze und Kartoffelkrapfen     28,90 € 

Vegetarisch 

• Bärlauchkäsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat    18,90 € 
• Ziegenkäseravioli in Bärlauchrahm 

mit Walnusskernen und gebackener Feige     23,90 € 
• Gebackener Spargel im Norimantel, 

Wasabihollandaise und Pak Choigemüse     22,90 € 
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Spargel 

• Ein Pfund Spargel mit Drillingen oder Kräuterflädle   24,90€ 
wahlweise mit: 

 Kleinem Schnitzel     7,90€ 
 Lachssteak     9,50 € 
 Kleinem Rumpsteak                13,50 € 
 rohem & gekochtem Schinken  6,90 € 

Vom Fisch 

• Gebratenes Lachsteak  
mit Spargelragout vom weißen und grünen Spargel, Jungen Erbsen, 
Cocktailtomaten und Spargelgnocchi     27,90 € 

• Gegrillter Pulpoarm mit Hummersoße, 
grünem Spargel und Sepianudeln      28,90 € 

Dessert 

Der krönende Abschluss egal ob fruchtig, cremig oder schokoladig.  
Unsere Desserts sind kleine Genussmomente. 
 

• Marinierte Erdbeeren mit Grand Manierparfait    8,90 € 
• Rhabarberkompott mit Mascarponecreme, Biskuit 

 und Erdbeersorbet        8,50 € 
• Affogato (1Kugel Vanilleeis mit Espresso aufgegossen)   5,50 € 

Eissorten 

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Stracciatella, Walnuss je Kugel 2,00 € 

Portion Sahne         0,50 € 


